
Les prix s’entendent en francs suisses, TVA incluse 
 

Les entrées  
Terrine de chevreuil aux pistaches vertes et chanterelles 21.- 
chutney de courge, salade de betteraves rouges aux pommes 

Mille feuilles de betteraves rouges au fromage frais, chanterelles et 18.- 
crevettes roses 

 

Salade verte  6.50 

Salade mêlée 10.50 

 

Crème de courge à l’amaretto 11.- 
jambon cru croquant 

Crème de bolets à l’essence de truffe 14.- 
croûtons au Grana Padano et persil frit 

 

 

 

 

 



Les prix s’entendent en francs suisses, TVA incluse 
 

Les pâtes  
Spaghetti carbonara traditionnelle  19.- 
jaune d’œuf et guanciale (joue de porc fumée) 

Spaghetti aux olives taggiascche, piments et basilic 19.- 

Papardelle aux crevettes, chanterelles et tomates cherry 25.- 

Tortelli à la courge, chou frisé à la crème, bolets poêlés 27.- 

Panzerotti farci aux bolets, crème de courge et chips de basilic 23.- 

Fagottini aux truffes, chou frisé à la crème, dés de foie gras poêlés 32.- 

 

Risotto à la crème de bolets et betterave rouge 26.- 

Risotto à la crème de courge et bolets poêlés 27.- 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Demandez nos pâtes sans lactose ni gluten. 

La plupart de nos pâtes peuvent être commandées en plat à l’emporter. 



Les prix s’entendent en francs suisses, TVA incluse 
 

Les viandes et poissons 
Escalope de chevreuil au porto, compote de pommes 39.- 
poires à botzi, choux de Bruxelles, figue et spätzli 

Côtelette de cerf au poivre vert, choucroute, purée de celeris 38.- 
spätzli 

 

Filet de sandre à la crème de balsamico, choucroute 37.- 
spätzli 

Filet de saumon à la crème de bolets, choux de Bruxelles 38.- 
betterave rouge et spätzli 

 

 

 

 

 

 

Pour les enfants 
 

Spaghetti bolognaise 12.- 

Emincé de poulet à la crème, tagliatelle 14.- 

Portion de frites 5.- 



Les prix s’entendent en francs suisses, TVA incluse 
 

Les desserts 
Café gourmand 15.- 
(glace aux coings, macaron vin cuit, mousse pruneaux,  
mini muffin à la crème de marron et pâte de fruits) 

Meringue en corbeille, glace à la crème double 10.- 

Mousse bavaroise aux marrons, glace potimarron 3.- 

Tartelette tatin aux poires, glace vin cuit 12.- 

 

Nos glaces  
Café glacé   10.- 

Coupe Danemark 10.50 

Meringue glacée 13.- 

Colonel  10.50 

Caramello  9.50 

Boule de glace 3.50  
(vanille, moka, chocolat, caramel, fraise, noisette, pistache, coco, 
amaretto, fior di latte, stracciatella, tiramisu, yaourt, fruits rouges)  

Boule de sorbet 3.50  
(citron, abricot, basilic, mandarine)  

Supplément de crème 2.-  


